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DESCRIPCION
del producto:

Cortadora manual

Rebanadora manual con carro

de corte de marcha suave para
prosciutto, salchichas, queso y otras
exquisiteces, especialmente adecuada
para alimentos voluminosos. La
cuchilla se activa justo antes del corte.
Portaproductos de chorro para una
sujecion rapida y sencillay un corte
ultrafino.

Z= Especificaciones

OTRAS
funciones:;

Precision de corte: 0,1 mm.

Carcasa de aluminio anodizado de alta
calidad.

Carrito de comida de corte suave.
Portaproductos Jet para lonchas finas.
Abrazadera y desabridadora compuesta
por un Mango.

DIMENSIONES

620 x 680 x 425 mm

DIAMETRO DE LA HOJA

300 milimetros

GROSOR DE LA REBANADA
O1-12mm

VELOCIDAD DE CORTE

MANUAL

ACCIONAMIENTO DE ALIMENTACION
MAXIMA DEL PRODUCTO

150 milimetros
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=l Specs

PRODUCT
Description:

Manual cutter

Manual slicer with smooth-running
cutting carriage for prosciutto,
sausages, cheese and other delicacies,
especially suitable for bulky foods. The
blade is activated just before cutting.
Jet product holder for quick and easy
clamping and ultra-fine cutting.

OTHER
functions:

Cutting precision: 0.1 mm.
High-quality anodized aluminum
housing

Soft cut food cart.

Jet product carrier for thin slices.
Clamp and debrider composed of a
handle.

DIMENSIONS

620 x 680 x 425 mm

BLADE DIAMETER

300 mm

SLICE THICKNESS

O1-12mm

CUTTING SPEED

MANUAL

MAXIMUM PRODUCT FEED DRIVE
150 mm
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Especificaciones

11 Medidas 2) Peso

620 x 680 x 425 mm 41,5 kg

Altura de la maquina: 425 mm
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{5: Datos funcionales - Electricidad 1) Otros datos
Diametro de la hoja 300 mm Peso neto 415 kg
230V or 3 x 400V / 50Hz Rango de temperatura: +5°C to +35°C
Velocidad de corte Manual

S.AM. 300 JET 4



Otros modelos

Manual 300 Manual 300 XXL negro Manual 300 salmon

reg

Innotec Food Equipment, SL

(Oficinas centrales)
Paseo de la Castellana 259C Planta 18
(Edificio Torre de Cristal)

(Centro de reacondicionado / Exposicion)

C. de Mario Roso de Luna, 33,
San Blas-Canillejas, 28022 Madrid

comercial@innotecfood.com
+34 622 451145
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